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SOBRE
NOSOTROS

En Artisan Pastry, estamos comprometidos con la excel-

encia y la innovación en cada creación. Nuestra pasión 

ÒÇÕĞ¹�ĞÒ�Ùá�¹�Õ«�ĞÙ�ĞÕ�ą�³�Ğ�ÀĞ����ĞæÀÇĞ��ĞÀæ�ÙáÕÇÙĞÒÕÇ-

�æ�áÇÙĥĞ�¹��ÇÕ��ÇÙĞ�ÇÀĞ¹ÇÙĞ¿�³ÇÕ�ÙĞ©À¡Õ��©�Àá�ÙĞøĞá��À©-

cas tradicionales, combinados con una creatividad con-

stante que nos permite ofrecer productos únicos y de la 

más alta calidad.

CALIDAD
PREMIUM

dá©¹©ý�¿ÇÙĞÙÇ¹ÇĞ©À¡Õ��©�Àá�ÙĞ��Ğ¹�Ğ¿�ÙĞ�¹á�Ğ��¹©���ĥĞÙ�¹��-

�©ÇÀ��ÇÙĞ�æ©���ÇÙ�¿�Àá�ĞÒ�Õ�Ğ¡�Õ�Àá©ý�ÕĞÙ��ÇÕ�ÙĞ�æá�À-

ticos y una experiencia culinaria superior.

ADAPTABILIDAD Y
PERSONALIZACIÓN

Nos especializamos en adaptarnos a las necesidades y 

¡æÙáÇÙĞ��ĞÀæ�ÙáÕÇÙĞ�¹©�Àá�ÙĥĞÇ Õ��©�À�ÇĞÙÇ¹æ�©ÇÀ�ÙĞÒ�ÕÙÇÀ-

�¹©ý���ÙĞ Ò�Õ�Ğ ¡Õ�À��ÙĞ �æ�Àá�ÙĥĞ ��á�Õ©À¡Ğ øĞ �©ÙáÕ©�æ©�ÇÕ�ÙĞ

¡ÇæÕ¿�áĤĞ ����Ğ �À��Õ¡ÇĞ �ÙĞ æÀ�Ğ ÇÒÇÕáæÀ©���Ğ Ò�Õ�Ğ �Õ��ÕĞ

�¹¡ÇĞ�÷�¹æÙ©ñÇĞøĞ¿�¿ÇÕ��¹�Ĥ

NUESTRA
FILOSOFÍA

Nuestra esencia radica en la artesanía, el cuidado en los 

��á�¹¹�ÙĞøĞ¹�ĞÒ�ÕÙÇÀ�¹©ý��©ÈÀĤĞ�Õ��¿ÇÙĞÔæ�Ğ¹�ĞÒ�Ùá�¹�Õ«�Ğ�ÙĞ

una forma de arte, por lo que cada producto es prepara-

�ÇĞ�ÇÀĞ���©���©ÈÀĞøĞ�Ù¿�ÕÇĞÒ�Õ�Ğ�Ù�¡æÕ�ÕĞÔæ�Ğ�¹ĞÙ��ÇÕĥĞ

la textura y la presentación sean perfectos. Nuestra ca-

Ò��©���Ğ��Ğ���Òá��©ÈÀĞÀÇÙĞÒ�Õ¿©á�ĞáÕ���³�ÕĞ¿�ÀÇĞ�Ğ¿�ÀÇĞ

con nuestros clientes para crear productos exclusivos, ya 

Ù��ĞÒ�Õ�Ğ�ñ�ÀáÇÙĞ�ÙÒ��©�¹�ÙĥĞ��á�Õ©À¡Ğ��Ğ¡Õ�À��ÙĞ�ñ�ÀáÇÙĞ

ÇĞ�Ç¿ÇĞÒ�Õá�Ğ��ĞæÀ�ĞÇ �Õá�Ğ¡ÇæÕ¿�áĞÒ�Õ�Ğ�©ÙáÕ©�æ©�ÇÕ�ÙĤ

LO QUE NOS
DISTINGUE

�ÇÀĞ¿�ÙĞ��ĞĎČĞ�ÅÇÙĞ��Ğ�÷Ò�Õ©�À�©�Ğ�ÀĞ�¹ĞÙ��áÇÕĥĞ�ÇÀá�¿ÇÙĞ

con un profundo conocimiento de las necesidades de los 

ÒÕÇ �Ù©ÇÀ�¹�ÙĞøĞæÀ�Ğ��Ùá�����Ğ��Ò��©���ĞÒ�Õ�Ğ©��Àá©Ą��ÕĞ

¹�ÙĞá�À��À�©�ÙĞ�¿�Õ¡�Àá�ÙĤ

INNOVACIÓN
CONSTANTE

@ÇÙĞ¿�Àá�À�¿ÇÙĞ �Ğ ¹�Ğ ñ�À¡æ�Õ�©�Ğ ��Ğ ¹�ÙĞ á�À��À�©�ÙĞ �ÀĞ

Ò�Ùá�¹�Õ«�ĥĞ �÷Ò¹ÇÕ�À�ÇĞ Àæ�ñ�ÙĞ á��À©��ÙĥĞ Ù��ÇÕ�ÙĞ øĞ �Ç¿-

binaciones para sorprender a nuestros clientes con pro-

puestas únicas.

SERVICIOS

Catering y Grandes Eventos

�Õ��¿ÇÙĞÒÕÇ�æ�áÇÙĞ��ĞÒ�Ùá�¹�Õ«�Ğ�÷�¹æÙ©ñÇÙĞÒ�Õ�Ğ�Ç��ÙĥĞ

��¹��Õ��©ÇÀ�ÙĞ �ÇÕÒÇÕ�á©ñ�ÙĥĞ �ñ�ÀáÇÙĞ ��Ğ ¹æ³ÇĞ øĞ Ç��Ù©ÇÀ�ÙĞ

especiales, siempre con el sello de calidad artesanal que 

nos caracteriza.

Distribuidores Gourmet

Ofrecemos una línea premium de productos para dis-

áÕ©�æ©�ÇÕ�ÙĞ¡ÇæÕ¿�áĞÔæ�Ğ�æÙ��ÀĞÇ Õ���ÕĞ¹ÇĞ¿�³ÇÕĞ�ÀĞÒ�Ù-

á�¹�Õ«�Ğ�Õá�Ù�À�¹Ğ�ĞÙæÙĞ�¹©�Àá�ÙĤĞ��Ù��Ğ�Ç¿�ÇÀ�ÙĞøĞ¡�¹¹�á�ÙĞ

¦�Ùá�ĞÒ�Ùá�¹�ÙĞøĞá�Õá�ÙĞ��Ğ�©Ù�ÅÇĥĞ�ÇÀĞ�¿Ò�Ôæ�ÙĞ�¹�¡�Àá�ÙĞ

y presentación impecable.

Adaptación a cada necesidad

Nos especializamos en adaptar nuestras recetas y pro-

�æ�áÇÙĞ�Ğ¹�ÙĞ�÷©¡�À�©�ÙĞ��Ğ����Ğ�¹©�Àá�ĥĞ�ÇÀĞÇÒ�©ÇÀ�ÙĞÒ�Õ�Ğ

dietas especiales, sabores personalizados y formatos ex-

clusivos.

CONCLUSIÓN

En Artisan Pastry , nuestra pasión por la pastelería arte-

sanal y nuestra dedicación al detalle nos han permitido 

posicionarnos como una empresa de referencia en el sec-

áÇÕĤĞv�ĞÙ��ĞÒ�Õ�Ğ¡Õ�À��ÙĞ�ñ�ÀáÇÙĥĞ��á�Õ©À¡Ğ�÷�¹æÙ©ñÇĞÇĞÒ�Õ�Ğ

�©ÙáÕ©�æ©�ÇÕ�ÙĞ ¡ÇæÕ¿�áĥĞ ÒÇ��¿ÇÙĞ ¡�Õ�Àá©ý�ÕĞ Ôæ�Ğ ����Ğ

uno de nuestros productos es una obra maestra que cau-

tivará a sus clientes y hará que cualquier ocasión sea aún 

más especial.

CONTÁCTANOS

X©Ğ�æÙ��ÙĞ ¹�Ğ ��¹©���ĞøĞ ¹�Ğ �¹�¡�À�©�Ğ��Ğ ¹�ĞÒ�Ùá�¹�Õ«�Ğ �Õá�-

sanal, no dudes en ponerte en contacto con nosotros. Es-

tamos listos para llevar tus ideas a la realidad con sabor y 

creatividad.

COMPROMISO
CON EL CLIENTE

Entendemos que cada cliente es único, por eso, traba-

³�¿ÇÙĞ�ÙáÕ��¦�¿�Àá�Ğ�ÇÀĞ����ĞæÀÇĞÒ�Õ�Ğ�Ù�¡æÕ�ÕÀÇÙĞ��Ğ

que nuestras creaciones cumplan con sus expectativas 

¿�ÙĞ�÷©¡�Àá�ÙĤĞ@ÇÙĞ�ÀÇÕ¡æ¹¹���ĞÇ Õ���ÕĞæÀĞÙ�Õñ©�©ÇĞ�¹Ğ�¹©-

�Àá�Ğ�÷��Ò�©ÇÀ�¹ĥĞ �ÇÀĞ �á�À�©ÈÀĞÒ�ÕÙÇÀ�¹©ý���Ğ øĞ �ÀáÕ�¡�Ğ

puntual.
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MINI TABLETA DE
CHOCOLATE BLANCA

����ÇĞ�ÇÀĞ¹��¦�Ğ�ÕÇ¿�Ğñ�©À©¹¹�ĥĞ

especias, sal, curry, mostaza y 

³�À¡©�Õ�Ĥ

COD. 1013

MINI TABLETA DE
CHOCOLATE

�¦Ç�Ç¹�á�Ğ��Õ�¿�¹ÇĥĞ�Õæ¿��¹Ğ

��Ğ�¦Ç�Ç¹�á�ĥ�ÙÒ��æ¹ÇÙĥÙÇ³�ĞøĞ

almendras.

COD. 1014

MINI TABLETA DE
CHOCOLATE

�¦Ç�Ç¹�á�Ğ��Õ�¿�¹ÇĥĞ�Õæ¿��¹Ğ

��Ğ�¦Ç�Ç¹�á�ĥ�ÙÒ��æ¹ÇÙĥÙÇ³�ĞøĞ

almendras.

COD. 1014

PETITS FOURS

ARTISAN PASTRY CATÁLOGO | PETITS FOURS

čĥĎđĞ¶¡Ğ��³� ĎčČĞæ�ÙĤ čĥĎđĞ¶¡Ğ��³� ĎčČĞæ�ÙĤ čĥĎđĞ¶¡Ğ��³� ĎčČĞæ�ÙĤ
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ROQUITA DE
ALMENDRA CARAMELO

�ÇÀĞ�¹¿�À�Õ�ĥĞ��Õ�¿�¹ÇĞø

aroma de almendras.

COD. 1000

ROQUITA DE VAINILLA, SOJA,
YOGUR Y FRAMBUESA

�ÇÀĞ¿�Àá���Ğ��Ğ����ÇĥĞ¹��¦�Ğ

con aroma natural de vainilla, 

ÙÇ³�ĥĞ¦�Õ©À�Ğ��ĞáÕ©¡ÇĥĞøÇ¡æÕĞøĞ

frambuesa.

COD. 1003

ROQUITA DE
CRUMBEL CACAO

����ÇĞ��¹ĞĒČŽĞ�ÇÀĞ�Õæ¿�¹�

de chocolate.

COD. 1004

ARTISAN PASTRY CATÁLOGO | PETITS FOURS

čĥČČĞ¶¡Ğ��³� čĔČĞæ�ÙĤ čĥĎđĞ¶¡Ğ��³� čĔČĞæ�ÙĤ čĥĎđĞ¶¡Ğ��³� čĔČĞæ�ÙĤ
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BOCADO
CARROT CAKE


©ý�Ç�¦ÇĞ³æ¡ÇÙÇĞ��Ğý�À�¦ÇÕ©�

y almendra, con suprema de

queso con de cremoso de

¿�À��Õ©À�ĞøĞ¿�À¡ÇĤ

čĥďđĞ¶¡Ğ��³� 48 uds.

COD. 0298

BOCADO
3 CHOCOLATES

Bizcocho húmedo de

chocolate, con de crema

��Ğ�¦Ç�Ç¹�á�ĞÀ�¡ÕÇĞø

�¹¿�À�Õ�ÙĥĞ�ÇÀĞæÀ�ĞĄÀ�

capa de chocolate.

COD. 0298

BOCADO
GRUYER

�Õ�¿�Ğ��ĞÔæ�ÙÇĞÇñ�³�ĥĞ�ÇÀĞ

efecto aterciopelado y

�Ç¿ÒÇá�Ğ��Ğ ÕæáÇÙĞÕÇ³ÇÙĤ

COD. 0298

čĥďđĞ¶¡Ğ��³� 48 uds. čĥďđĞ¶¡Ğ��³� 48 uds.

ARTISAN PASTRY CATÁLOGO | PETITS FOURS
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MIL HOJAS DE
HOJALDRE CARAMELIZADO

"©À�ÙĞ¹�¿©À�ÙĞ��Ğ�Õæ³©�Àá�

¦Ç³�¹�Õ�Ğ��Ğ¿�Àá�Ôæ©¹¹�

caramelizado con nata y

crema pastelera. Decorado

�ÇÀĞ�ýç��ÕĞ¡¹�ÙĤ

ĕČĞ¡ čđĞæ�ÙĤ

COD. 1006

DELICIA ATERCIOPELADA
DE YUZU Y MANDARINA

?ÇæÙÙ�Ğ��ĞvæýæĞĺ�©áÕ©�Ç

asiático) relleno de mandarina 

de sicilia sobre una deliciosa

¡�¹¹�á�ĞÙ��¹�Ĥ

ēČĞ¡ 18 uds.

COD. 1007

SENSACIÓN
CHOCOLATE

?ÇæÙÙ�Ğ��Ğ�¦Ç�Ç¹�á�ĞÀ�¡ÕÇĞøĞ

�¹�À�ÇĞ�©ý�Ç�¦ÇĞ��Å��ÇĞ��Ğ

chocolate y decorado con fruto 

ÕÇ³ÇĞøĞñ�Õ©����Ğ��Ğ�¦Ç�Ç¹�á�ÙĤ

ĕČĞ¡ 18 uds.

COD. 1008

INDIVIDUALES

ARTISAN PASTRY CATÁLOGO | INDIVIDUALES
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VELOUR DE
CHOCOLATE

Mousse de chocolate

Õ��æ�©�ÕáÇĞÒÇÕĞĄÀ�Ğ��Ò�

��Ğ�¦Ç�Ç¹�á�Ğ�Õæ³©�Àá�Ğø

decorado con Velour

de chocolate.

ĔČĞ¡ čđĞæ�ÙĤ

COD. 1009

VOLCÁN DE
CHOCOLATE

Mousse de avellanas con

un corazón de chocolate

líquido y rico bizcocho

de chocolate.

ĔđĞ¡ 18 uds.

COD. 1010

ARTISAN PASTRY CATÁLOGO | INDIVIDUALES
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MANZANA
DE CANELA

Mousse de canela, con

interior de dados de

¿�Àý�À�Ğ�ÇÀĄá��ÇĞø

caramelizados, con base

de sable de vainilla dulce.

ĕČĞ¡ čđĞæ�ÙĤ

COD. 0487

PANNACOTA DE
FRUTOS ROJOS

Nata cocida y aromatizada

con caviar de vainilla y ramas

de canela, con cremoso de

 ÕæáÇÙĞÕÇ³ÇÙĞøĞ��Ù�Ğ��Ğ¡�¹¹�á�

crumble de almendra.

čĎČĞ¡ čđĞæ�ÙĤ

COD. 0485

MANDARINA
SEVILLA

�Õ�¿�Ğ��ĞÔæ�ÙÇĞ��

mandarina, con interior

de compota de mandarina,

�ÇÀĞ��Ù�Ğ��Ğ¡�¹¹�á�Ğ�Õæ¿�¹�

de cacao y sal.

čďČĞ¡ čđĞæ�ÙĤ

COD. 0208

ARTISAN PASTRY CATÁLOGO | INDIVIDUALES
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HELADON’T
ARTISAN

Mousse suave de chocolate 

À�¡ÕÇĞ�ÇÀĞ��Õ�¿�¹ÇĞÙ�¹��ÇĥĞ

��Å��ÇĞ�ÇÀĞæÀ�ĞĄÀ�Ğ��Ò�Ğ��Ğ

chocolate y terminado con 

efecto aterciopelado.

ĕČĞ¡ 14 uds.

COD. 0486

HELADON’T
FRUTOS ROJOS


�ñ�ÕÇ©Ù�ğ��Ğ�¦Ç�Ç¹�á�Ğ�¹�À�Ç

con interior de cremoso de 

 ÕæáÇÙĞÕÇ³ÇÙĥğ�ÇÀĞæÀ�Ğ��Ò�Ğ��Ğ

chocolate blanco y terminado 

�ÇÀĞ� ��áÇĞ�á�Õ�©ÇÒ�¹��ÇĞÕÇ³ÇĤ

čČČĞ¡ 14 uds.

COD. 0305

FANTASÍA
CHOCOLATE

Bizcocho húmedo de chocolate, 

�ÇÀğĞ�Õ�¿�Ğ��Ğ�¦Ç�Ç¹�á�

À�¡ÕÇĞøĞ�¹¿�À�Õ�ÙĞøĞ�ÇÀ

�Õæ³©�Àá�ÙĞøĞĄÀ�ÙĞ��Ò�Ù

de chocolate.

čĎČĞ¡ čĒĞæ�ÙĤ

COD. 0489

ARTISAN PASTRY CATÁLOGO | INDIVIDUALES
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TARRO DE
TIRAMISÚ

Tiramisu individual en frasco 

de cristal. Hecho con bizcocho 

savoiardi, crema de mascarpone, 

�� �Ğ©À æÙ©ÇÀ��ÇĞøĞæÀĞáÇÔæ�Ğ��Ğ

cacao.

ĔđĞ¡ čĎĞæ�ÙĤ

COD. 2001

TARRO
LEMON PIE

Lemon pie individual en frasco 

de cristal. Hecho con crema de 

¹©¿ÈÀĥĞ¿�Õ�À¡æ�ĞøĞ�Õæ¿�¹�Ğ��Ğ

mantequilla.

ĔđĞ¡ čĎĞæ�ÙĤ

COD. 2002

TARRO
CARROT CAKE

��ÕÕÇáĞ��¶�Ğ©À�©ñ©�æ�¹Ğ�ÀĞ Õ�Ù�ÇĞ

de cristal.

ĔđĞ¡ čĎĞæ�ÙĤ

COD. 2003

TARROS

ARTISAN PASTRY CATÁLOGO | TARROS
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TARTAS

RED
VELVET

Bizcocho de terciopelo

cubierto de queso crema

y virutas de chocolate

blanco.

čďđČĞ¡ 3 uds.

COD. 47729

CARROT
CAKE

Tradicional tarta de

zanahoria con canela,

queso fresco y nueces.

čďĔČĞ¡ 3 uds.

CRUMBLE DE MANZANA
Y CARAMELO

Dados de manzana con

�Õ�¿�ĥĞ��Ù�Ğ¦Ç³�¹�Õ���Ğø

¡Õ�ÀĞ��Ò�Ğ��Ğ��Õ�¿�¹ÇĤ

čĔČČĞ¡ 4 uds.

ARTISAN PASTRY CATÁLOGO | TARTAS

COD. 47227 COD. 47810
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CAKE BIZCOCHO
DOBLE CHOCOLATE

�ÙÒÇÀ³ÇÙÇĞ�©ý�Ç�¦ÇĞ�ÇÀ

relleno de chocolate y

abundante cobertura de

chocolate.

čĐČČĞ¡ 3 uds.

COD. 50980

BROWNIE
CHOCOLATE

Bizcocho chocolate

brownie con crumble,

nueces y caramelo.

ĎďđČĞ¡ 3 uds.

ARTISAN PASTRY CATÁLOGO | TARTAS

COD. 53316
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ARTISAN PASTRY CATÁLOGO | TARTALETAS

TARTALETA DE
NUECES PECANAS

Tartaleta artesana con

una base hecha de

avena rellena de crema

y nueces pecanas

cubiertas de miel.

ĒČĞ¡ ĎēĞæ�ÙĤ

COD. 2002

TARTALETA DE CHOCOLATE
Y CARAMELO SALADO

Tartaleta artesana con

base de cacao rellena

de chocolate y caramelo

con un toque de sal.

ĒČĞ¡ ĎēĞæ�ÙĤ

COD. 2004

TARTALETA DE
MANZANA ARTESANA

Tartaleta artesana

hecha con harina de

espelta, crema y

abundante manzana.

ĒČĞ¡ ĎēĞæ�ÙĤ

COD. 2003

TARTALETAS

TARTALETA DE LIMÓN
CON MERENGUE

Tartaleta artesana hecha

con avena y rellena de

¿�Õ�À¡æ�ĞøĞ¹©¿ÈÀĤ

COD. 2001

ēČĞ¡ ĎēĞæ�ÙĤ



Tu felicidad, nuestro ingrediente secreto
De un postre hacemos tu felicidad

Årtïßåñ Påßtrÿ


